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SADRZAJ
1. Sto radi svijet ?
2. Sto radi Hrvatska ?

3. Sto predlazemo ?




DEFINICIE

Gourmet
vrhunsko kulinarstvo

Kulinarstvo
vjestina pripremanja hrane

Gastronomija
proucavanje povezanosti kulture i hrane




SVUET

Sto su danas restorani ?

Kad je Harry sreo Sally (WHEN HARRY MET SALLY, 1989.)




PROGLAS NOVOG KULINARSTVA (2006.)*:

1. lzvrsnost - kvaliteta namirnica, koristenje punog potencijala hrane
2. Znanje - odlicno poznavanje kulinarske tradicije
3. Inovativnost - nove ideje, tehnike i tehnologije
4. Scenska umjetnost — predstava za sva osjetila
(vid, sluh, njuh, opip, okus, toplina, hladnoca)

e priprema i usluzivanje hrane moze biti

o koristenje znanosti (od kemije hrane do

psihologije), arhitekture, dizajna, svih vrsta

umjetnosti i tradicijskih obrta

*Ferran Adria, Heston Blumenthal, Thomas Keller i Harold McGee




TRENDOVI POSLJEDNJIH DESETLJECA - KULINARSTVO | INDUSTRIJA ZABAVE

TV cooking show i food reality TV - kulinarstvo usSlo u svaki dom
kuhari postali i (Gordon Ramsey, Jamie Oliver, ...)

fenomen celebrity chefa postao globalan i transformirao restoransku industriju

SE———



POTROSACKI SEGMENTI PO PONASANJU

Odmor- Statican

Motivacija: Opustanje i uzivanje Motivacija: Aktivnosti i doZivljaji
Potrebe: Trazi opustanje, ugadanje i uzivanje u Potrebe: Zeli osjeéaj uzbudenja i iznenadenja tijekom
podrucju odabrane mikrodestinacije putovanja u Sirem podrucju destinacije

Posebni interesi — Poseban Sastanci — Putovanje dio posla

Motivacija: Posebni interes (ronjenje, promatranje Motivacija: Putuje zbog poslovnih obveza
ptica ..) Potrebe: Zeli sastanke na drugacijim, posebnim

Potrebe: Zeli se osjecati posebnim mjestima



MICHELIN VODIC - kriteriji iz 1936.

*

Vrlo dobar restoran u svojoj kategoriji.

ik

lzvrsna kuhinja,

ok

lznimna kuhinja,




BROJ RESTORANA S MICHELIN ZVIEZDICOM - TOP 10 ZEMALIA

ek kK 5

Francuska 26 83 485
Japan 32 106 378
Italija 8 39 285
Njemacka 11 38 233
Velika Britanija 4 20 134
Spanjolska 8 18 117
Belgija 3 17 112
SAD 12 17 103
Nizozemska 3 16 84
Svicarska 2 18 76

Izvor: Wikipedia




HRVATSKA 2015.
NEKI NOVI TRENDOVI

e Najbolji hrvatski restoran u 2014. po izboru 500 restoratera, chefova, eno i
gastro novinara i blogera, poslovnih ljudi, turistickih djelatnika i vinara iz

cijele Hrvatske nije restoran nego (Batelina, Banjole)*

e Najbolji hrvatski chef po istom izboru je Tom Gretié, chef restorana

Wine vault u Monte Mulini, Rovinj

e Od 456 ocijenjenih restorana u Zagrebu po
Tripadvisoru, najbolje je rangiran Mundoaka
Streetfood, koji nije klasi¢ni restoran nego o

* jzbor "Dobri restorani 2014."
** Tripadvisor 10.02.2015.



HRVATSKA - USVAJAMO POSLOVNU FILOZOFIJU NAJBOLJIH U SVIJETU

"Vise od polovice menija je stalna, a .
Uglavnom se sve | onda
pocinje kreativni proces koji i josS neke
elemente. Nakon nekog vremena i ulozena rada izlazi novo jelo.

Hocemo pokazati da se kvalitetna hrana moze raditi po prihvatljivoj cijeni.

Nitko ne bi rekao da ovdje radi 12 ljudi (Cetiri konobara i osmero u kuhinji).
Marza nam je na sva vina minimalna i jednaka. Cijena case vina treba biti

izmedu 20 i 30 kn, a boce prihvatljiva u odnosu na cijenu hrane

. Vina se stalno mijenjaju. S obzirom na veliCinu prostora,
vinska karta ograni¢ena nam je na desetak etiketa."*

* intervju Tvrtko Sakota, I¢e&piée, prosinac 2014.



HRVATSKA GOURMET SCENA - RAZVOINI IZAZOVI | SANSE

* Restorani s Michelin zvjezdicama
dug, tezak i nezaobilazan put ka punoj medunarodnoj afirmaciji hrvatske gourmet scene
za postizanje ozbiljnih rezultata bit ¢e potrebno nekoliko godina napornog rada
klju¢ ulaska u crveni Michelinov vodic

* Hrvatska 365 Gourmet

Brzi komplementaran put ka medunarodnoj afirmaciji hrvatske gourmet scene. Klju¢ni elementi:
dobavljivost izvrsnih svjezih namirnica tijekom cijele godine
dobavljivost lokalnih kvalitetnih i vrhunskih vina u svim hrvatskim regijama
kreiranje atraktivnih dnevnih gourmet ponuda



HRVATSKA 365 Gourmet — glavni razvojni izazovi
1. Kvaliteta
edukacija i ulaganje u ljudske potencijale

povezivanje s proizvodacima i dobavlja¢ima kvalitetnih lokalnih namirnica
financiranje iz EU fondova

2. Organizacija

3. Marketing

S programom Hrvatska 365 (22 logi¢no formirane destinacije)
prvi puta imamo organizacijsku i marketinsku mrezu
s kojom mozemo krenuti u promociju Hrvatske kao
uzbudljive, cjelogodisnje gastronomske destinacije



HRVATSKA 365 Gourmet - okvirni prijedlog organizacije

HTZ Nacionalni
PPS klub
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DESTINACIA
Destinacijski Hrvatska 365
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HRVATSKA 365 Gourmet - okvirni prijedlog nacionalnih pravila

. Vino u Som- Znanje
Otvoren min. 10 Dnevna  Lokalne . . J
. . - . buteljii  melier stranih
mjeseci godisSnje* ponuda namirnice . .
na case * jezika

Napomene:

* U slucaju manjih odstupanja mogucéa kompenzacija ukoliko objekt ima visoku kvalitetu u
ostalim elementima.

** Ukoliko objekt nema sommeliera, dozvoljava se rok za uskladenje od 6 mjeseci



HRVATSKA 365 Goumet - koncept

STARO

| Daug sti,aLs

|| X Soup - Spiced rook Vegetable

| Risotto - crab and crayfish
| a
| X Pan Seared Seabass Fillets £17#.95

Musstels, Seasonal vegetables ,
crab and Dill cream

X Grilled Lewon Sole £12.95

| X Monkfish Medallions £18.95
| wrapped bn Parm Ham

King Prawns, Fondant Potato, Baby Fewnel,
and Bisque Foam

*samphowg ofumb £23.95
, Suet puddding, Lamb Rump,

mmmmmnumm

Dauphinolse Potats, Parma Ham + Petite

NOVO

_Daily Specials

X SOup - Spleed Rock Vegetable
X Risottn - crab and crayfish

LatchoftheDay

X Pan Stared Seabass Fillets £17.95
Mussels, Seasonal Vegetables ,
Crab and DL oream

X Grilled Lemon Sole £1895

X Monkfish Medallions ~ £1295
wraapped b Parm. Ham

X Quartet of Seafood £23.95
Seabass, Seallops, Salmow, and Tenpura
King Privwns, Fondant Potats, Baby Feandl,
and Blsque Foam

—

XS Lawb £23.




HRVATSKA 365 Gourmet - okvirni prijedlog programa 2015.

I kv. kv, Hlkv. 1Vkv.
lzrada i usvajanje pravila Hrvatska 365 Gourmet
Izrada web i mobilne aplikacije + drustvene mreze
Izbor Clanova Hrvatska 365 Gourmet kluba
Dodjela oznaka i oznacavanje

Marketing i promocija



Godina ima 365 dana.
Zelim da svaki od njih bude uzbudljiv.

Mario Testino , modni fotograf




